
BE AMBRA

ÉLÉGANT ET FINEMENT
AMÈRE, UNE BOISSON
NOMMÉE PLAISIR
La Red Ale ambrée est brassée avec des ingrédients issus à 100%
de l'agriculture biologique suisse.

NOTES DE DÉGUSTATION

L'Ambra est maltée et subtilement houblonnée. Elle séduit le palais
par une finale élégante et longue.

ACCORD BIÈRE-MET

Idéale pour accompagner des plats typiques de la cuisine suisse et
grisonne comme la soupe à l'orge, les capuns maison ou les
pizokel aux légumes.

ARÔME DE MALT

AMERTUME

ARÔME DE HOUBLON

ALCOOL 4.8 %



INFORMATIONS SUR LE PRODUIT

STYLE DE BIÈRE RED ALE

IBU 27

TEMPÉRATURE DE DÉGUSTATION 6-9°

ALLERGÈNES MALT D'ORGE

ENERGIE 195KJ/100ML

MALT MALT D'ORGE "GRAN ALPIN" BIO

HOUBLON HOUBLON SUISSE BIO

LEVURE LEVURE LAGER DE FERMENTATION BASSE

INGRÉDIENTS SPÉCIAUX EAU DE SOURCE DE MONTAGNE DE TSCHLIN

POSITIONNEMENT DANS L'ASSORTIMENT

DISPONIBLE EN

33cl, bouteille sans dépôt/ 33cl, bouteille sans dépôt/ 4x33cl, bouteilles sans dépôt4x33cl, bouteilles sans dépôt


